Tabena 5.2 Cnenudukaiyja npeamera

CTyIujCcKu mporpam : ITpexpaMOEHO HHKEHEPCTBO

Bpcra u HHBO cTyuja: JlumiomMcke akaJieMCcKe CTyIuje

HasuB npeamera: OpaOpaHa norJjaB/ba MeToa KOH3epPBHCAA
HacTaBHHK: Cnacennja JI. Muaanosuh, Jbusbana C. IlerpoBuh
Craryc npeamera: W360pHu 3a Moy TexHOITHje KOH3EPBUCAHE XPaHE
bpoj ECIIb: 7

YcioB: Hema

Musb npegmera
VYno3HaBame CTyleHaTa ca CaBpeMEHMM HaydYHHMM M IpPakTUYHUM pocturHyhmMa w3 oOmactu Meroja
KOH3EpBHCamha y NpexpaMmOeH0j HHAYCTPHjH.

Hcxon npegmera
CTymeHTH 3aBpIICHHX MacTep CTyAHja OCIOCOOJBeHHM Cy 3a yBoljelhe WHOBAIMja, YCaBpIIaBame U
OcaBpeMemaBambe I0jeJMHNX ONepanyja 1 mporeca y 001acTi MeToja KOH3EpPBHCAmbA.

Canp:kaj npeamera:

Teopujcka Hacmasa

TpaguioHanHe U HOBE TEXHHKE KOH3epBHcama. KoMOMHOBame MeTo/la KOH3epBHCama. Y THIA] [10jeIMHAYHHX
METOAa KOH3epBHCakha Ha KBAIUTET U TPajHOCT Ipon3Boaa. Mouutopusr mporeca 1 HACCP.

Ipaxmuuna nacmasa:

[MperpakuBame, 00pasia, aHaIM3a M AUCKYCHja AOCTUTHyha y caBpeMeHO] Hay4HO-CTPYYHO] JIMTEpaTypu U3
o0sacT MeTo/la KOH3epBHUCaba.
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Bpoj yacoBa akTuBHE HacTaBe OcTanu 9acoBu
[IpenaBama: Bexoe: Jpyru o6y HacTaBe: CTynujcKu UCTpaKUBAYKA Pa;
3 - 3 — -

Mertone u3Bohema HacTaBe
VHTepakTHBHA ITpe/laBamba M KOHCYJITAIM]jE Y TPYIH CTYAEHATa WM I0jeIMHaYHO, 3aBUCHO 01 Opoja cTyAeHaTa.

Ounena 3Hama (MakcuMaJiHu Opoj nmoena 100)

IlpeaucnutHe 06aBe3e IToena 3aBpLIHU UCTIUT Tloena
AKTHBHOCT Y TOKY IIpe/iaBarba 10 Ycemenn ucnur 50
IIpakTyHa HacTaBa 10

CeMHHAPCKH paj 30




